
SALADES & ENTRÉES

PLATS PRINCIPAUX

 DESSERTS

SALADE VERTE

SALADE MÊLÉE AUTOMNALE

VELOUTÉ DE COURGE 

FEUILLETÉ DE CHAMPIGNONS

TERRINE DE SANGLIER LARDÉE

MARBRÉ DE FOIE GRAS 

7.-

10,50.-

12.-

20.-

21.-

24.-

LA CARTE
   DE CHASSE
LA CARTE
   DE CHASSE

CIVET DE CHEVREUIL  OU DE CHAMOIS

MÉDAILLON DE CERF

FILET  MIGNON DE SANGLIER

F ILET  DE L IÈVRE

FILET  DE CHEVREUIL

ASSIETTE DE GARNITURE S IMPLE 
OU ACCOMPAGNÉE DU FEUILLETÉ AUX CHAMPIGNONS

ACCOMPAGNEMENTS

3 5 . -

4 4 . -

3 8 . -

4 0 . -

5 1 . -

2 5 . -
O U
4 0 . -

Entrée                

sauce et garniture grand-mère

sauce grand veneur

sauce  au sirop  d’érable

sauce aux myrtilles

sauce grand veneur et poivre noir

Accompagné de toast et chutney de poires à botzi

D É C L I N A I S O N  A U T O U R  D U  M A R R O N ,  M E R I N G U E  E T  G L A C E  V A N I L L E

P R U N E A U X  A U  V I N  R O U G E  E T  G L A C E  À  L A  C A N E L L E

P O I R E  P O C H É E  À  L A  V A N I L L E ,  C A R A M E L  E T  S O N  S O R B E T  P O I R E

F I N A N C I E R  A U  C H O C O L A T ,  G A N A C H E  C H O C O L A T  E T  G L A C E  G É N É P I

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  D E  N O S  R É G I O N S

1 4 -

1 3 . -

1 4 . -

1 5 . -

1 4 . -

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS
AVEC DES SPÄTZL IS ,  
CHOUX ROUGES,  MARRONS
GLACÉS,  CHOUX DE BRUXELLES,
POIRES AU VIN ROUGE ET POMMES
GARNIES À LA CONFITURE D’A IRELLE

SUR DEMANDE,  I L  EST ÉGALEMENT
POSSIBLE D ’AVOIR DES NOUILLES À
LA PLACE DES SPÄTZL IS

Eclats de marrons et huile de noix

Saladine et pickels d’oignons rouges
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